Schon Sie wieder zu sehen

Herbstliche Gaumenfreuden mit Kiirbis

Kiirbiscremesuppe (vegetarisch)

mit gerdsteten Kiirbiskernen 8,20 €
*2,4,5,6,D,E,G

Tagliatelle in cremiger Ktirbis-SofSe (vegetarisch)
mit karamellisierten Kiirbisscheiben
und gerdésteten Pinienkernen 16,80 €

gerne.auch mit Ziegenkdse 20,80 €
*4,5,A,D,E,F,1.1,M

Hausgemachtes Kiirbis-Risotto (vegetarisch)

mit geschmorten Ktirbiswrirfel und Gemitisechips 17,80 €
*4,5,D,E,M

Gebratenes Putensteak

mit Ktirbis-Gratin und Ktirbis-RahmsofSe 19,80 €
*4.5D,E,G

Gebratenes Schweinefilet auf Kiirbis-Risotto

mit gebratenen Kiirbisstiicken und Portwein-SofSe 23,60 €
*4,5,D,E,G

Dessert
Hausgemachter Pumpkinpie (Ktirbiskuchen)

mit Vanilleeis 8,60 €
“A;D,I1

Weinempfehlung

Weingdirtner Cleebronn-Gtiglingen EG
Sagenhaft Rosé trocken 0,25 1
6,00 €

Selbstverstdndlich erhalten Sie von fast allen Gerichten kleinere Portionen.
Hierftir erfolgt ein Abschlag von 3,00 € vom ausgewiesenen Betrag. /

Alte Schmiede Hotel & Restaurant

Samtliche Preise verstehen sich incl. MwSt. und Bedienung



