
  
    

��� Schwäbische Gaumenfreuden ���  

 

Paniertes Schnitzel vom Schweinrücken 

mit hausgemachten Spätzle oder Pommes und buntem Salatteller 19,80 € 
 *2,6,9,A,I,L,G,E   

  

Zwiebelrostbraten und bunter Salatteller 

mit hausgemachten Spätzle       31,80 € 

mit Bratkartoffeln         32,80 € 
*6,9,A,E.G,I.1,L  

 

Riesengarnelenpfanne mit mediterranem Gemüse 

in süß-saurer Asia-Soße auf Spaghetti     21,80 € 
*2,4,6,A,B,D,E,I.1M, 

 

Hausgemachte Maultaschen 

in der Zwiebelsoße mit Kartoffelsalat     14,60 € 
*4,6,9,A,D,E,G,I.1,L 

 

Zart geschmorte Schweinebäckle  
mit hausgemachten Spätzle und buntem Salatteller   19,80 € 
*6,A,D,E,I.1,L 

 

Cordon Bleu vom Schweinerücken, 

gefüllt mit Rauchschinken & Camembert, dazu Pommes  18,40 € 
*2,10,A,D,I.1 

 

„Schwabenspieß Gaumenfreuden“ 

Medaillons vom Schwein im Speckmantel gebraten  

auf Käsespätzle in Champignonrahm     20,80 € 
*2,6,A,D,I.1,L 

 

Salat „Gaumenfreuden“, Marktfrische Pflück- und Rohkostsalate  

mit gebratenen Putenbruststreifen und Honig-Sesam-Dressing 16,80 € 
*6,9,G,I.1,L 

 

Gegrilltes Putensteak 
mit Pfeffer-Cognac-Soße mit Dauphine-Kartoffeln   17,80 €  
*6,9,A,D,E,G,I.1 

 

Bunter Beilagensalat          7,20 € 
*6,9,D,G,L 

 

Selbstverständlich erhalten Sie von fast allen Gerichten kleinere Portionen.  
Hierfür erfolgt ein Abschlag von 3,00 € vom ausgewiesenen Betrag. 

Alte Schmiede Hotel & Restaurant 
Sämtliche Preise verstehen sich incl. MwSt. und Bedienung  


